
Cabernet d'Anjou AOP

La Montcellière
49310 TREMONT- France

A C C O M P A G N E M E N T

A table il accompagne les hors d'œuvre, les charcuteries mais

aussi les viandes blanches et les fruits. Vin de tous les

moments, il convient aussi parfaitement à l'apéritif. 

Il se boit jeune et entre et 8 °C et 10 °C 

 

D E S C R I P T I O N
 

Le vaste vignoble d'Anjou et de Saumur s'étend sur 20000 ha.

C'est d'un terroir d'une grande diversité, bénéficiant d'un

climat tempéré, favorisant l'éclosion d'une étonnante richesse

de vins et représentant au total près de 120 millions de

bouteilles.
 

C'est un vin rosé demi-sec, issu de cépage cabernet franc à

100%. La vinification du vignoble en macération ou en

pressurage directe permet d'extraire le maximum des arômes

pendant les vendanges et d'obtenir un goût typique et

surprenant

 

L E  V I N
 

Sa robe saumonée avec des reflets rouges permet d'obtenir des

couleurs très éclatantes. Son nez puissant évoque le cabernet

franc et ensuite des arômes plus subtils tels que les agrumes et

le pamplemousse. Dominé au nez comme en bouche, par tout

un bouquet de fruit rouges, ce sont des vins coulants et

désaltérants, tendres et légèrement doux, à l'image du climat. 
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